
7 

Indice 

Prefazione  pag. 9 

Nota dell’Autore » 11

Introduzione » 13

1. Le fonti in materia di legislazione alimentare » 15

Premessa » 15

1. Diritto all’alimentazione, legislazione alimentare e Co-

stituzione » 16

2. La legislazione “quadro” in materia alimentare » 24

3. La normativa europea: il Libro Verde e il Libro Bianco » 28

4. La normativa “derivata”: il recepimento delle principali

Direttive e dei Regolamenti in materia alimentare » 39

5. Il Codex Alimentarius » 59

2. La verifica della qualità degli alimenti: da un si-
stema normativo “repressivo” a un sistema di tipo
“preventivo” » 63

1. Il sistema del Codice Penale e della Legge n. 283/1962 » 64

2. Le procedure di autocontrollo: dal D. Lgs. n. 155/1997 al

nuovo “pacchetto igiene” Regg. nn. 852, 853, 854 e 882 » 71

3. Il D. Lgs. n. 193 del 6 novembre 2007 » 77

4. Elementi essenziali del D. Lgs. n. 507/1999 » 80

5. La Class Action » 85

3. I sistemi di controllo degli alimenti » 94

1. I controlli interni » 95

1.1. Il sistema H.A.C.C.P. e i suoi principi » 95

1.2. Il Regolamento CE n. 852/2004 e il sistema dei

controlli da esso previsti » 101



8 

1.3. Il Regolamento CE n. 854/2004 pag. 107 

1.4. Lo standard ISO 22000:2005 » 111 

1.5. Il Regolamento CE n. 2073/2005: criteri micro-

biologici applicabili ai prodotti alimentari » 117 

1.6. Il controllo di filiera e la rintracciabilità: il Reg. n. 

178/2002 e lo standard ISO 22005:2008 » 118 

2. I controlli ufficiali e la vigilanza degli organi ufficiali » 121 

2.1. Generalità » 121 

2.2. Il Regolamento UE 2017/625 » 124 

2.3. Il D. Lgs. n. 27/2021 » 125 

2.3.1. Gli organi del controllo ufficiale » 125 

2.3.2. I controlli ufficiali, le altre attività uffi-

ciali e gli obblighi in capo all’operatore 

del settore alimentare » 130 

2.3.3. Il campionamento e la non conformità » 132 

2.3.4. La controperizia e la controversia » 135 

2.3.5. Esempio pratico di un controllo ufficiale » 137 

2.4. I requisiti dei locali e delle attrezzature utilizzati » 139 

2.5. Il controllo dell’igiene del personale e delle pro-

cedure di pulizia e sanificazione » 143 

2.6. Regime sanzionatorio previsto per le violazioni 

del Reg. (CE) n. 852/2004 » 144 

 

4. I reati in materia alimentare previsti dal Codice Pe-
nale » 147 

1. Cenni generali  » 147 

2. Le singole fattispecie previste dal Codice Penale » 150 

3. La riforma dei reati agroalimentari: il DDL agroalimen-

tare »  154 

 

5. Conclusioni » 156 

 

Bibliografia essenziale  » 161 

 

Quadro sinottico delle principali fonti normative » 163 




