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INTRODUZIONE

Sostengo da temnpo che il whisky di mal-
toéla quintessenza della Scozia. Per me,
ogni sorso evoca la terra dove nasce in
tutte le sue stagioni: campi floriti in pri-
mavera, spiagge calde e polline di erica
in estate, frutti di bosco ai bordi della
strada e frutteti in autunno, e il puzze
della torba invernale (“puzzo” &il termi-
ne che i distillatori usano per descrivere
il fumo di torba). Todore della cucina e
del forno, i dolci dell'infanria, i rivesti-
menti di cuoie, lamacchina del nonno, le
candele di chiesa, lerba tagliata, i pascoli,
le foreste di pino, il legname segato... gli
aromi riportati alla mente sone davvere
ricchi.

Le associarzioni che faccio sono ne-
cessariamente personali e di solito sone
connesse all olfatto piuttosto che al gusto.
E risaputo che, di tutti i nostri sensi, lol-
fatto & quello che piti facilmente ed effi-
cacemente risveglia la memoria a lunge
termine, ma conun po’ diimmaginazione
iricordi affiorano alla mente per aurnen-
tarela piacevolezza di unassaggio di whi-
sky (chiamato drarn) nel mio bicchiere.

Un mio amico, il cantautore Robin
Laing, descrive cosl il whisky in una sua
canzone: “F il battite di una piccola na-
rzione — molto pit1 di un semplice dram —
[tievoca] la gente e il clima e il territorio:
il passato distillato nel presente”.

Unaltro amicounavoltami ha detfo:
“Quando compriuna bottiglia di whisky
stai comprando molto di pitt di una be-
vanda alcolica in una bottiglia. Stai com-
prando storia eartigianato, tradizione ed

esperienza, tutto il tempo che & trascorsc
per produrlo e farlo maturare”.

II whisky di malto non evoca sole i
posto in cud & stato fatto, ne emerge. Se
condoil filosofo del whisky Dave Broom
“Il paesaggio scozzese ha condizionate
Iindustria in molteplici modi, impo
nendo dovele distillerie potevano esser:
costruite, offrendo posti per nasconderl:
epol postiper farle prosperare... Céper
sino l'allettante possibilita che le prim
distillerie abbiano provate a catturar
net loro whisky ¢li intensi profurmi dell:
ginestra, dei fiori freschi, dellerica e dell:
felce”. Lui lo descrive come “terroir cultu
rale”, Altrove Broom espandeil concettc
spiegando chelavitanelle Highlands &ur
compromesso “tra I'uomo e il territoric
esuggeriscechemolti abbiano fallito nell
loro imprese perché hanne dimenticatc
che il territorio ha sempre la meglic
1 whisky, comungque, & sopravvissuto
continua aprosperare perché é pragmati
co. Broom afferma che & come seilavora
tori delle distillerie avessero concluso chi
la produzione del whisky sia qualcosa ch
loro possone fare in questo territorio e
oltretutto, “siccome lo facciame da gene
razioni, rispecchia dove siamo, chi siamc
e cosafacciamo”.

Eun concettointeressante I produt
toridi vinofrancesiusanoil termine terroi
per descriverela profondainfluenza dell:
geografia, del clima e della geologia sul gu
sto, sullo stile e sulla qualita dei loro vini
essenzialmente per descrivere la natu
ra del terreno su cui cresce la loro uva.



Il concettonon pud essere applicato esat-
tamente allo stesso modo alla distillazio-
ne del whisky, ma sembra che in qualche
modo la discreta influenza della geogra-
fia locale, combinata con la tradizione,
il processe ela tecnologia, agiscano per
conftraddistinguere il whisky prodettoin
ogni distilleria ein ogni regione di Scozia,
conmodalita chenen sono ancora piena-
mente comprese dalla scienza.

Differenze regionali

Neglianni Ottanta era frequente discute-
re di malt whisky in termini di “differen-
ze regionali’, in base allidea che i malti

prodotti in una parte della Scozia fossero
diversi rispetto a quelli prodotfi in altre
parti Questa era nulla di pit di una bril-
lante idea di marketing, ma quasi senza
volerle stava comunicando qualcosa di
reale, cioé chetutti imaltisono differenti,
cosa familiare ai bevitori di vino che sono
abituati a cogliere le differenze entro le
regioni etrale diverse regioni.

Lidea delle differenze regionali era
giustificata anche dallesistenza di una
divisione tra la regione delle “Highlands”
e quella delle “Lowlands’ sebbene que-
sta fosse stata inizialmente introdot-
ta nel 1781 per motivi di tassazione.
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cereale)e di facilitarelalavorazione Topi
nione generale dei produttori di whisk
& che le varieta di orzo non abbiano un:
grande influenza sul gusto dello spiritc
ma alcuni la pensano diversamente.

Siriteneva che la natura dellacqu:
utilizzata per il mashing (lacqua di pro
cesso) fosse cruciale; che fosse lacqua
differenziare una distilleria dall’altra
Oggi lopinione generale dei distillator
scozzesi & che il contenuto minerale e 1
valore di pH dell'acqua apportino piccol
differenzeallaroma dello spirito maturc
sebbene, di nuovo, alcuni distillatori nor
siano daccordo.

Undibattito simileriguarda il lievite
In passato veniva usato un mix di lievit
per labirra e per la distillazione, e si rite
neva che i lieviti per la birra contribuis
sero agli aromi fruttati. Oggi i lieviti pe:
la birra sone praticamente stati abbando
natisenza per questoaver condizionatoi
sapore. Cio sorprendeidistillatoriarmeri
cani e giapponesi, secondoi qualiil ceppc

di lievito & fondamentale.

Maltaggio (malting)

Ilmaltaggio &il processo grazieal qualels
pareti cellulari dei chicchi d'orze vengo
norotte, cosi che gli amidi contenuti nell:
cellule possano essere convertiti in zuc
cheri, Gli zuccheri, a loro volta, saranmc
trasformati in alcol durante lafermenta
zione. In natura questo processo avvieru
quande un seme intuisce che &lora d
germogliare:lamido épresente nel serne
pronte ad alimentare la giovane piant:
finchénon abbia messoleradici esia ger
mogliata. Il processo di maltaggio simul:

questo; inun certo senso trae in ingannc

JSIRTRURG, S RO N, SR RO, PR SOV P



dare luce a
s a crescere.
aggio consi-
n acqua, tre
, lasciandoli
alli. Questo

5 di urnidita

enel far ger-
stendevano
mento; oggi
rrandi cilin-
nque giorni
otteei chic-
modificati”.
ante ferma-
ela glovane
rido: si sten-
no chiamati
io e si soffia
y tappeto di

ud arrivare

rodurre un
le prime ore
bruciare la
la erba, mu-
npressa per
labrughiere
cazione con
tto sul gusto
furo.

po il malto
un mulino
irist ha due
1scio, laltro
sonoregola-

% di crusca,

[V WINE S

divisione & essenziale per far si chelo
dio successivo funzioni efficaceme
ma non ha alcuna influenza sul sapor

Ammostamento (mashing)

Il grist viene ora miscelato con ac
calda in un grande contenitore di acc
inossidabile o di ghisa chiamato “r
tun’; durante questo processo l'arr
viene convertito in zucchero grazie &
zione degli enzimi. Lo zucchero sis
glienellacqua eil liquidorisultante vi
drenato atfraverso il fondo perforatc
mash tun. 11 liquido estratto viene ¢
mato “wort”: & un mosto, dolce e nor
colico, chediventera poi whisky. La qu
tita e la qualitd del wort determinan
quantita di alcol che puo essere prod
a fine giornata. Anche le caratteristi
di esserelimpide o torbido condizion
il gusto, dato cheiwort torbidi tend
a produrre uno spirito pitt maltato,

gusto di cereale.

Fermentazione

I wort vieneraffreddato e viene porny
in grandi recipienti chiamati “washbe
fatti di larice, abete di Douglas (}
dell'Oregon) o di acciaio inossidal
Qui viene aggiunto il lievito che, d
un periode iniziale di stasi, inizia a l:
rare e a trasformare gli zuccheriin a
e anidride carbonica, piti 0 meno in-
quantita, durante le 48 ore seguenti.
molte distillerie il liquido che si otti
{ora chiamato “wash”) éprontoper es
distillato, ma quelle che vogliono svil
pare arorni pitt cornplessi e delicati, £
tafi efloreali, lasciano cheil wash effe
unulteriore fermentazione batferica
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lotti: gli alambicchi vengono caricati, il
contenute viene fatto distillare, poi ven-
gono svuotati, puliti, lasciati riposare e
ricaricati.

1l prime alambicco, chiamato “wash
still} viene caricato con la “birra’ il wash,
che &a circal'8% vol/ABV (Alcohol By
Volume); il wash viene portato a ebolli-
rione e poi lasciato bollire a fuoco lento.
Siccome laleol evapora a una tempera-
tura pitt bassa rispetto allacqua, diventa
possibile separare queste due componen-
ti, ed & cid cheavviene Allafinedi questo
processo viene conservato circa un terzo
del wash, chiamato “low wines” (ora at-
torno al 21% vol). I low wines vengono

1

1

i
alcol (chiamate “teste” o “foreshots” ) sono
di gradazione molto elevata, ma impure
e pungenti. Vengono tenute da parte per
essereridistillate conil successivolotto di
low wines.

Quando l'operatore ritiene che lo
spirito sia puro, procedimento che puod
richiedere da 10 a 40 minuti, il distillato-
re dirigeilliquido verso il serbatoio degli
spiriti (“spirit receiver”). Questo &il “cuo-
re della distillazione] quello che diven-
tera whisky. Il distillatore continua a far
lavorarelalambicco finché non compare
l'ultima parte, chiamata “code” o “feints’.
Come per i foreshots, anche i feints han-
no un gusto sgradevele. A questo punto



ta degli spi-
msieme alle
»ridistillate.
2773 del “ta-
o sullaroma

re fatto ma-
nminimeo di
re chiamato
Ito tempofa
ttoin cuifar
ialtrispiriti,

forza, mal-
ata chimica
i due tipi di
aamericana
ta contribu-
s eal colore
Tuttele bot-
lissima per-
nano”: sono
wrbon o per

to gli aromi

o successivi ). Lattivita della botte de
sce amano a mano che viene usata e
passa il tempo; dopo circa treusilab
viene ritenuta “esausta” e viene scar
o “ringlovanita” per poter essere riut
zata, raschiandone le doghe all'inte
per portare alla luce il legno fresco,
viene ricarbonizzato e riutilizzato pe
maturazione.

La botte in cui il whiskymatura ¢
cisamente qualcosa di piti di un semy
contenitore: c2un vecchio dettoin Sc
che dice “il legno fa il whisky” Miés
suggerito che potremmo immaginare
botte comeuna crisalide elo spirito o
un bruce, che emerge dopoiil suo lu
sonno come una farfalla.

Infine, l'atmosfera eil microclims
magazzino di maturazione possonc
fluenzare il gusto del whisky maturc
Scoziaimagazzini tradizionali “dunn
sono bassi e umnidi ele botti sono sow
poste per un massimo di tre. Nei ma;
zini moderni le botti vengono posizic

te su scaffali alti setfe o nove ripian






LOWLANDS

La divisione della Scozia nelle “Highlands” e nelle
“Lowlands” avvenne per ragioni culturali ed economiche.
In termini di vita quotidiana, gli abitanti delle Lowlands
vedevano con un po’ di trepidazione i bastioni montuosi
che definivano il confine. Gli Highlanders erano una tribit
insolita. Vedevano le Lowlands come prede da saccheggia-
re, soprattutto perché avevano una popolazione maggiore
e mercali pitt ampi.

Le contee delle Lowlands sotto e a Est della Highland Line
(Perthshire, Angus e Aberdeenshire) erano anche pit fertili
delle Highlands e avevano piit terreni adatti all agricoltura.
Durante il 18° e l'inizio del 19° secolo i progressi nella fer-
tilizzazione e nel drenaggio della terra, nelle coltivazioni e
nella mietitura, resero possibile la coltivazione dipiti cereali.
Non sorprende 1l fatto che la distillazione nelle Lowlands

venne industrializzata ben prima che nelle Highlands.

Modifiche alle regolamentazioni doganali portarono all'in-
troduzione di alambicchi piti grandi. Nello stesso tempo,
le aziende agricole delle Lowlands iniziarono la produzione
didiversitipidicerealiele distillerie poterono usare diverse
miscele di grani anziché il solo orzo maltato. Comunque,
mentre molte distillerie delle Lowlands con il tradizionale
alambicco di rame pot-still producevano whisky di grano,
quelle che usavano malto ottenevano uno spirito caratteri-
stico, con un carattere molto piti leggero e secco rispetto a

quello delle Highlands.
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JENTOSHAN
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I fiwrne Clyde divenne la porta ver-
so il mondo e le sue rive si affollarono di
pontili e banchine. La citta di Clydebank
sorseattorno ad Auchentoshan a seguito
dellapertura diuna fabbrica dimacchine
per cuciredella Singer edi due importanti
cantieri navali. Perd nel marzo 1941, nel
corso di due notti, Clydebank fu distrut-
ta dai bormbardieri tedeschi, che avevano
come obiettivo i cantieri navali. Vennero
uccise pitt di mille persone e solo sette
proprieta rimasero indenni. Miracolo-
samente la distilleria fu una di queste,
anche se andarono persi tre magarzzini
e oltre un milicne di litri di whisky. Il
cratere di una bomba dietrola distilleria
ha formato il laghetto che oggi raccoglie
l'acqua di raffreddamento.

Gli anmni postbellicividero altri cambi
di proprieta, ma anche un aumento della
disponibilita e della popclarita del single
malt di Auchentoshan. Nel 1984 1a
distilleriafu acquistata dal whiskyblender
Stanley P Morrison, quindi divenne la
Morrison Bowmore Distillers Ltd.

Nel 1994 l'azienda fu venduta alla
Suntory, un gruppo giapponese che di-
stillava dal 1924
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UNA GAMMA DI ESPRESSIO
La gamma principale incude un
un 18 e un 21 anni; "Classic", 'T
Wood" e "allinch", Cl sono anch
imbottigliamenti limitati con rlasc
annuale di 20, 40 2 50 anni.








